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ROBERT PARKER

Mai 2000 : |88 /|90

Ce vin joliment fait et sensuel évoque le Pin, le
célébre Pomerol. Sa robe rubis foncé précéde un nez
confituré et surmiri de liqueur de cerise
généreusement marqu de chéne neuf grillé, lui-méme
suivi en bouche d'un ensemble exceptionnel de
pureté, d'équilibre et de finesse. Moyennement
corsé, souple, extrémement massif et etoffé, il est
des plus charmeurs. A en juger par sa structure
fragile, il doit étre consomé dans les 7 a 10 ans.

Guide Parker 2001 : 33/ 90

Ce vin charnu, vétu de grenat, doit son caractere
précoce et ample a sa faible acidité.
Merveilleusement fruité (il recéle de tres généreuses
notes de fruits rouges et noirs confiturés), nuancé de
fumé, il est corsé, épanoui et tres persistant.
L'ensemble qui présente un potentiel extraordinaire,
doit étre consommé avant qu'il n'ait 8 a 10 ans d'age.
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STEPHEN TANZER

Juin / Juillet 2000 : 86/ 88

Robe rouge rubis lumineux. Nez séveux d'arOmes de
cassis, de prune et de chéne neuf pour ce vin
modérément charnu mais dont les flaveurs révelent
un aspect juteux grace a son acidité bien mare. La
finale porte des tannins mdrs ainsi que des flaveurs
persistantes de cerise noire et de menthe.

Juin 2001 : | 87/|89

Ruby-red. Armas of currant, plum, cedar and five-
spice powder. Fresh, spicy and nicely delineated,
offers moderate fat but good intensity and cut.
Finishes with substantial, slightly dry tannins.
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