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August 2014 : 88 / 90

11éme position sur Pomerol

From Judge Michel Querre, this sexy 2013 Pomerol is once again a
sleeper of the vintage, and is well-worth seeking out. A dark
plum/purple-tinged color is followed by attractive aromas of sweet
mulberry and boysenberry fruit intermixed with notions of caramel and
white chocolate. Ripe, medium-bodied and complete for the vintage, it
displays excellent depth and ripeness, and may turn out to be
outstanding. Consume it over the next 7-8 years. Drink 2014 - 2022

GUIDE
HACHETTE 2017

Septembre 2016 : *

Issu d’un terroir assez argileux, ce cru donne souvent des vins de garde.
C'est encore le cas cette année. Trés coloré, ce 2013 présente un
bouquet puissant, ou défilent la vanille, les épices, les fruits rouges et
noirs frais, accompagnés d’un boisé assez fin. La bouche, dans le droit fil,
apparait structurée, tonique, jeune et alerte. Les tannins boisés qui
dominent la finale permettront a ce vin de bien vieillir. 2019-2026

Avril 2014 : 16/20 - %0

BETTANE & 40% de récolte en moins pour ce Moulin qui offre une belle maturité, une
DESSEAUVE assise de milieu de bouche, un beau soyeux de tanin et un grain fin et
épicé.
JEAN-MARC Ayril 2(.)1'4 : Potentiel 15/2’0 - Plaisir 15/20
Vin fruité, savoureux, agréable, de corps et de longueur moyens. 2016 -
QUARIN 2025
Avril 2014 ; 88 7 90
FALSTAFE Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarter Wasserrand, verhalten,

PETER MOSER

zarte Rostaromen, ein Hauch von dunkler Beerenfrucht, Orangenzesten.
Mittlerer Korper, rotbeerige Frucht, zart nach Kirschen, ausgewogen,
bietet unkompliziertes Trinkvergniigen, mineralischer Nachhall.

MARKUS DEL
MONEGO

Janvier 2016 : 92

Dark purple red with violet hue and black core. Aromatic and opulent
nose with balmy character, distinct spiciness, chestnuts blossoms, ripe
blackcurrants and black cherries. On the palate rich character with
complex flavour, blackcurrants, plums and mild spices, fine acidity,
balanced tannins and excellent length.
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